Unsere Meniis

ZIEGENKASE MIT TANNENHONIG

an glasierten Maronen, Rotkohl und Birnenragout mit Krdutersalat in Orangen-Vinaigrette

CREMESUPPCHEN VON STEINPILZEN

mit gebackener Rehpraline und Krauterol

GEBRATENE FASANENBRUST

auf Champagnerkraut mit glasierten Trauben und Kartoffelmousseline

HERBST IM FASANERIEWALD

mit Manjari-Schokolade, Haselnlssen und Vanille

ALS 3-GANG-MENU OHNE SUPPE: 59,00 €
ALS 4-GANG-MENU: 69,00 €
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ESSLIBRIS SALATBOWL

mit Wirsing, Orangen, Quinoa und Karotte in Orangen-Senfdressing und knusprigem Brotchip

KAROTTEN-INGWERSUPPCHEN

mit Granatapfelkernen

ZWEIERLEI VOM HOKKAIDO-KURBIS

mit gerdstetem Rosenkohl und Kdrbiskernpesto

SORBETS & ROSTER VON HERBSTFRUCHTEN

mit Zwetschgen-Zimtcoulis und gerdsteten Cashewkernen

ALS 3-GANG-MENU OHNE SUPPE: 42,00 €
ALS 4-GANG-MENU: 52,00 €



(Vewspeisen

ZEITLOS

CARPACCIO VOM RINDERFILET (GLuTenrrel
mit Balsamico-Feigen, Rucolasalat und Parmesan

WYiesgaw €l 2 Cenfmihle Berghef. Homburg-Einid

EINTAUCHEN

GERAUCHERTER SAIBLING (GLuTENFRE
Feines von der roten Bete, Meerrettich und Gartenkresse
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ENTLANG DES WEGES
ZIEGENKASE MIT TANNENHONIG (cLutentre)

an glasierten Maronen, Rotkohl und Birnenragout

mit Krautersalat in Orangenvinaigrette

Ziegenmelkeree Mai{inshef. S1. Aijendel,

REGIONALE SCHATZE

ESSLIBRIS SALATBOWL (veGan)
mit Wirsing, Orangen, Quinoa und Karotte
in Orangen-Senfdressing und knusprigem Brotchip

Bliesgauw Ol ¢ Genfmihle Berghel. Hemburg-Einid

BALSAM(ICO) FUR DIE SEELE

KONFIERTE INGWER-LIMETTEN-GARNELEN (GLuTenrre)
Auf unserer ESSLIBRIS Salatbowl mit knackiger Krautermischung
und fruchtigem Orangen-Senfdressing und altem Balsamico

Wliesgan O 2 Cenfmithle Berghef. Hemburg-Einid

Suppen

AUF DIE LOFFEL

KAROTTEN-INGWERSUPPCHEN vecan)
mit Granatapfelkernen

Bio Gemise Manupaklur Denis, Caarlouis

WALD & WIESE
CREMESUPPCHEN VON STEINPILZEN

mit gebackener Rehpraline und Krautersél

Bleesgau 0l ¢ Senfmihle Berghof. Hemburg-Einisd

17,50 €

16,50 €

17,50 €

13,50 €

19,50 €

8,50 €

10,50 €



Zwischengerichle

HARTE SCHALE, WEICHER KERN
GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN (GLUTENFREI)

auf Kurbis-Ingwerpuree mit Limonensauce und Erbsenkresse Zwischengericht

Tischmanufaklur Vedlsche See'. Saarbriicken Hauptgericht

VEGANE LIEBE
FEIGEN-BANDNUDELN vecan)

mit cremiger Walnuss-Sojasauce, Mandelparmesan und gerdstetem Salbei

Phalznudeln, GroBfischlingen

Hauplgerichle

DAS GEHT IMMER
ZWIEBELROSTBRATEN VOM DRY-AGED HOLNBURGER RIND

mit Dreierlei von der Zwiebel und Kalbsravioli

Ylolnburger Kind,

BEFLUGELT

SOUS VIDE GEGARTE ENTENBRUST
mit Zweierlei vom Hokkaido-Kirbis, Kirbiskernpesto und Portweinjus

Bio Gemise Manufaklur Venis. Caarlouis

TIEFSEE
GEBRATENES WOLFSBARSCHFILET

auf Mango-Safranrisotto und Champagnerschaum

Chrampagnerhaws Jsuis Roederer, Reims. Frankreich

AUF WILDEN PFADEN
GEBRATENE FASANENBRUST

auf Champagnerkraut mit glasierten Trauben und Kartoffelmousseline

Champagnechaws Jeuis Reederer, Reims, Feankreich

AUS DER GEMUSEKISTE
ZWEIERLEI VOM HOKKAIDO-KURBIS (vesan)

mit geréstetem Rosenkohl und Kirbiskernpesto

Bio Gemive Manufaklur Venis. Caarlouis

19,50 €
27,50 €

16,50 €

46,00 €

32,50 €

28,50 €

36,50 €

18,50 €



Vesseils

EIN KLASSIKER GANZ ANDERS
SCHWARZWALDER KIRSCH

mit Kirscheisparfait, eingekochten Kirschen, Kirschwassersahne und Schokoktchlein

Bauer Juberl” Taller, dyahlechef

HERBSTSTIMMUNG
SORBETS & ROSTER VON HERBSTFRUCHTEN (vEGAN & GLUTENFREI)

mit Zwetschgen-Zimtcoulis und gerésteten Cashewkernen

Bio Gemive Manufaklur Venis. Caarlouis

HIMMLISCHER GENUSS

FEINE NASCHEREI
von Apfeln, Vanille und Mandeln

Bio Gemive Manufaklur Venis. Caarlouis

SPAZIERGANG DURCH DIE TSCHIFFLIK-GARTEN
HERBST IM FASANERIEWALD

mit Manjari-Schokolade, Haselntssen und Vanille

Qalrhona: Cehokelade, Frankreich

Yiise

SAVOIR VIVRE

VIER GEREIFTE FRANZOSISCHE ROHMILCHKASE
und heimischer Ziegenkdse, Feigensenf,

hausgemachtes Frichte-Nussbrot

Ziegenmalkerer Mai{inshef. . Quendel,

12,00 €

12,00 €

12,00 €

12,00 €

14,50 €



